
Salade Autographe (tartine de Saint-Marcellin, figues, fruits secs, pickles oignons rouges, carottes, lomo

de porc séché)..................................................................................................................................................9€

Cassolette d’escargots à la crème d’ail et croûtons...................................................................................7€

Velouté de panais au parmesan, chips de panais.....................................................................................7€

Maquereau fumé, crémeux de citron vert et pickles de carottes............................................................8€

Focaccia automnale (bleu d’Auvergne, poire, noix)......................................................................................7€

Terrine du chef aux noisettes et champignons.........................................................................................8€

ENTRÉES

Burger gourmand (pain brioché, steak haché de bœuf, galette de pomme de terre, cheddar maturé,

confit d’oignons, sauce bacon et sirop d’érable)..........................................................................................21€

Parmentier de bœuf Or Rouge, écrasé de pomme de terre persillée..................................................21€

Côte de cochon, fricassée de chou vert et sauce aux deux moutardes...............................................21€

Encornet farci à la sétoise, riz pilaf............................................................................................................21€

Filet de dorade, légumes anciens rôtis et sauce coco-citron vert.........................................................22€

Salade Autographe (même composition qu’en entrée)..............................................................................19€

PLATS

L’Autographe Brasserie - 160 rue du Clair Bocage - 85000 Mouilleron le Captif

contact@lautographe-brasserie.fr - 02 51 37 82 82

DESSERTS
Carpaccio de figues et de brousse de brebis.............................................................................................9€

Tiramisu limoncello.......................................................................................................................................8€

Mont-Blanc revisité........................................................................................................................................7€

Brownie new-yorkais et sa crème de cacahuètes.....................................................................................8€

Café, thé ou chocolat gourmand.................................................................................................................9€

Trilogie de fromages de Vendée (camembert vendéen, le bocanoix, chèvre frais)...................................9€

Butternut rôtis au miel et romarin, crémeux de marron.......................................................................15€
PLAT VÉGÉTARIEN
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