
Menu Festif

Saumon gravlax à la betterave
Foie gras aux champignons noirs

Cromesquis d’escargots aux salicornes
Brie de Meaux aux fruits secs

ENTRÉES

DESSERTS

PLATS

Réservez au 02 51 37 82 82

Roulé de veau aux herbes, sauce aux cèpes et écrasée de pommes de terre 
aux éclats de noisettes

Suprême de pintade, fricassée de marrons et sa sauce au vin jaune
Pavé de maigre, risotto au chorizo et sa sauce aux épices douces

Saint-Jacques grillées, fondue de pak-choï et soja, sauce thaï

Omelette norvégienne au Grand Marnier
Le véritable Opéra

Entremets vanille et clémentines
Cube nougat et grenade

32€


